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Tit0® Uriin Bilgi Formu

TITO Pasta Kek Unu

Fiziksel Yapisi: Toz
Mensei: Tilrkiye

Uriin Detaylar::

Yapacaginiz kekin yumusacik ve kabarik olmasini istiyorsaniz, uygun unu secmeniz ¢cok 6nemlidir.

Tito pasta kek unlari, muisterilerinize en lezzetli ve gekici goriinen pastalari sunmanizi ve Urinlerinizin/markanizin
slirekli tercih edilmesini saglayan pasta unlandir.

Bugday tanesi 3 kisimdan olugsmaktadir. Bugday tanesini saran dis tabakaya bugday kepedi, yag ve e vitamini ihtiva
eden kismina ruseym, nisasta ve gluten ile dolu kismina ise endosprem denilir.

Kekinizin yumusacik ve kabarik olmasi undaki protein miktarina baglidir. Bu nedenle dogru unlari uygun yerlerde
kullanmaliyiz. Tito pasta unu ile yaptiginiz kekleriniz yumusak ve ipegimsi bir his verir.

Daha az protein igerdigi icin kek ve benzeri pastalarin daha slingerimsi olmalarini saglar. Sert una goére kendi
agirhginin % 25 - 50 si kadar daha az su emer.

Tito pasta kek unlarinin yapimi asamasinda Ulkemizin 6zel buddaylar segilerek, 6zenle 6gutulerek, un haline
getirilir, boylece trtnun kendine has proteini ve nisastasinin isi ile zarar gérmesinin 6niine gegcilir, bugdayin kalitesi
en Ust seviyede korunur.

Tito pasta kek unlarinin iginde kabarti ve vanilya aromasi harig higbir katki ve koruyucu yoktur. Bu ylzden uygun
ortamda saklamalisiniz. Unun igerisinde dilediginiz aromay! ekleyebilirsiniz.

Tito pasta kek unlarina kabartici (kabartma tozu) katmaniza gerek yoktur.

KEK UNU KULLANIM ONERIiSi

Yaptiginiz karisimin akiskan kivamda olmasi gerekmektedir. Kullandidiniz 6lgl kaplari ve yumurta blyuklikleri
farkllik gostereceginden gostereceginden, yaptiginiz kek karisimi kivami koyu oldugunu duslinlrseniz igerisine siit
ve yag karisimi ekleyerek kivamin sivi olmasini saglayabilirsiniz. Ayrica kekin icerisinde az miktarda aroma
bulunmaktadir,

6 kisilik sade kek pisirmek igin;

300g un (2,5-3 su bardagi un )
1 su bardadi seker

1 su bard sivi yag

3 yumurta

1 su bardagdi sut

Once yumurta ve seker iyice cirpilir, sonrasinda siit ve yag eklenir ve kanstirilir. Sivilar iyice karistiktan sonra un
eklenir. Alt st pisirme ayar acilmis, 6nceden 1sitiimis (180C) firinin orta rafinda pisirebilirsiniz. ilk 20 dk firnin
kapadini agmayin. Pisme siresi yaklasik 40-45 dak.Firin ve kek kalibina gére bu slre dediskenlik gosterebilir.
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Headquarter: 10016 St. No:18 AOSB Cigli/IZMIR-TURKEY
Showroom: 8216 St. No:5/C Cigli/IZMIR-TURKEY
Production: Ege Industrial Area 8901/3 St. No:3AO0 Balatcik/IZMIR
Tel: +90.232.329.35.68 Fax: +90.232.329.35.07
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