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TiTO CAVDAR UNU

Tahil, icerdigi doymamis yad asitleri, demir, kalsiyum, E ve B grubu vitaminleri ile viicudumuz igin gerekli bir
kaynaktir. Rafine edilmis unda bu dederler azalir. Cavdar gogunlukla 6gutultiip una cevrilerek ekmeklik un ya da
hayvan yemi olarak degerlendirilir.

Cavdar unundan yapilan gavdar ekmegi, bugday ekmegi gibi hafiftir. igerdigi gluten isimli madde sayesinde
hamurun kabararak esnek ve yumusak olmasini saglar. Bu nedenle didger tahillarin unundan yapilan ekmeklerin
hamuruna da bugday veya cavdar unu eklenmesi gerekir.

ilk kez 1.0. 6500 yillarinda Asya’nin giineybatisinda yetistiriimeye baslanan cavdar, sojuga en dayanikli bitki olarak
da bilinir. Bu 6zelliginden dolayi, kislari cok sert gecen yerlerde de yetistirilebilir. Ayrica bugday, arpa, misir, piring
gibi tahillar igin elverigsiz olan topraklarda bile kolaylikla Uretilebilir.

Dlinya cavdar uretimi yilda 30 milyon ton dolaylarindadir. Bu Uretimin bliyik cogunlugunu Rusya sadlar. Dogu
Avrupa Ulkeleri ve Almanya da 6énemli cavdar Ureticilerindendir. Turkiye de ise, Nigde, Sivas, Yozgat, Nevsehir ve
Konya 6nemli cavdar Ureticisi illerdir. Diinyadaki tretiminin Ulkelere goére ilk onu 2005 yili itibariyle asagidaki gibidir.

Rusya 3,6 (milyon metrik ton)
Polonya 3,4

Almanya 2,8

Beyaz Rusya 1,2

Ukrayna 1,1

Gin 0,6

Kanada 0,4

Turkiye 0,3

ABD 0,2

Avusturya 0,2

B2, B6, B12 ve C vitaminleri ile demir, kalsiyum, niasin, folik asit ve ginko igerir.

Cavdarin Diger Kullanim Alanlari:

Ekmek ve unlu mamdllerin yapiminda kullanilir.

Bira, viski, cin, votka gibi alkolll igeceklerin yapiminda kullanilir.

Hayvan yemi olarak hayvanlara yedirilir.

Esnek ve saglam gavdar saplari, cati kaplamasi, sapka, kagit ve mukavva yapiminda kullanilir.
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Headquarter: 10016 St. No:18 AOSB Cigli/IZMIR-TURKEY
Showroom: 8216 St. No:5/C Cigli/IZMIR-TURKEY
Production: Ege Industrial Area 8901/3 St. No:3AO0 Balatcik/IZMIR
Tel: +90.232.329.35.68 Fax: +90.232.329.35.07



